Corporacién Investigativa Del Medio Ambicute
NIT. 830.081.924—-8

CARNET OE MANIPULACION DE ALIMENTOS

DOCUMENTO: 52.345.415
VIGENCIA: ENERO 15 DE 2024- ENERO 14 DE 2025

Carrera 26 B # 42 — 37 Sur (B. (laret) - ‘Té"ﬁifuuu 7581644— 3108777689
grupoempresanialcima@ gmail. com

' CERTIFICA QUE:
Que [a persona en mencion se encuentia realizando ef curso de mgeene y
manipulacion de alimentos desde el dia 15 de emero de 2024, com una
intensidad horaria de Diez (10) fioras programadas em i plan de
capacitacion continuada de acuerdo con la resolucion 2074 de 201 3.
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CORPORACION INVESTIGATIVA DEL
MEDIO AMBIENTE

EVALUACION CURSO DE MANIPULACION |
DE ALIMENTOS.
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VERSION: 01
'PAGINA - 1de1

|VIGENCIA : 2023

NOMBRE: \'\N\Q Uyrach

IDENTIFICACION: 52545415

Seleccione verdadero (V) o falso (F) segun

corresponda

1. Las caracteristicas organolépticas de

un alimento son Olor, color, sabor,
textura y sonido. ( \‘ )

2. Una persona puede manipular
alimentos con una herida abierta.

()

3. Un alimento es una sustancia
nutritiva que toma un ser vivo para
mantener sus funciones vitales.

()

4. Los alimentos perecederos son los

alimentos que se alteran
rapidamente (_(\/__) v/

5. El manipulador de alimentos debe

lavar sus manos solamente cuando

va al bafio. (¥ _ ) v

6. Los alimentos deben ser
desinfectados osler ior
recepcion. (- V

7. ¢Cémo se llama la enfermedad

generada por la orina del roedor?

b) Diabetes

@ Leptospirosis A O

c) Fiebre tifoidea D
d) Covid-19

8. ¢Qué dotacion debe tener el punto de

lavado de manos?

a) Toallas de papel y llave de pedal

b) Jabén Liquido e instructivo de
lavado de manos

& Todas las anteriores /

9. ;Qué es la higiene?

& Principios y reglas que estan /
destinadas a prevenir enfermedades
y conservar en buen estado la salud

b) Banarse todos los dias

c) Proceso de contaminaciéon de un
alimento

d) Desinfecciéon de equipos

10. ;Con qué frecuencia se debe realizar

el control de temperatura de las
neveras?

a) Semanal
@ Diario
c) Anual
d) Mensual

Ipismnns
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